A Guido Paternollo, chef di Pellico 3 Milano, il premio “Tradizione Futura”
assegnato da Moét & Chandon e Gambero Rosso
all'interno della Guida Ristoranti d’Italia

Roma, 16 ottobre 2023 — - Nell'ambito della presentazione della Guida ai Ristoranti d'ltalia 2024,
Guido Paternollo chef di Pellico 3, ristorante fine dining di Park Hyatt Milano, ha ricevuto il premio
“Tradizione Futura” promosso da Moét & Chandon e Gambero Rosso.

Per il terzo anno consecutivo la Maison de Champagne e Gambero Rosso celebrano dieci giovani
talenti che attraverso la loro arte, la loro visione, creativita e rigore sono riusciti a interpretare in
maniera distintiva e rispettosa la grande tradizione culinaria italiana.

Questi giovani talenti condividono con Moét & Chandon la passione per l'innovazione, il talento e
I'impegno, e insieme perseguono l'obiettivo di offrire nuove interpretazioni dei classici
intramontabili, sia attraverso piatti che calici di Champagne.

“Sono molto felice per questo premio che rappresenta un riconoscimento al mio percorso e al mio
impegno a esplorare nuove frontiere per sorprendere e deliziare. L’Italia é un paese ricco di tradizioni
e ho sempre cercato un equilibrio tra I'innovazione e il rispetto per la nostra eredita gastronomica.
Un compito che ho abbracciato con passione e dedizione e questo premio mi incoraggia a
perseverare su questa strada. Ringrazio Moét & Chandon e Gambero Rosso ed é davvero un
privilegio condividere questa avventura con colleghi chef di altissimo livello, i quali mi ispirano
costantemente.” afferma Guido Paternollo.

Sostenere il premio "Tradizione Futura" e per Moét & Chandon un impegno che si affianca a un
costante focus sulla sostenibilita e I'inclusione. La Maison de Champagne brinda ai giovani talenti
confermando il proprio impegno a creare momenti indimenticabili, grazie a vini unici che combinano
vivacita fruttata, palato seducente ed elegante maturita.
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ABOUT PARK HYATT MILANO

Park Hyatt Milano € I'hotel 5 stelle lusso di riferimento nel centro di Milano. Con le sue 106 camere
e suite, siaffaccia sulla Galleria Vittorio Emanuele |l e si trova a pochi passi dalle piu prestigiose
boutique delle celebri viaMontenapoleone e via della Spiga. Le spaziose camere e suite, tra le piu
eleganti in citta, sono perfetta fusione tra autentico stile italiano, comfort e tecnologia
all’lavanguardia. Park Hyatt Milano ospita il ristorante gastronomico Pellico 3 Milano, La Cupola
Lounge, il Mio Lab bar e la Spa AQVAM.

Per prenotazioni al Park Hyatt Milano chiamare il +39 0288211234 o visitare il sito
http://milan.park.hyatt.com/en/hotel/home.html
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